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ĻĲĺ ńĶ ŁŀĺĲ ŁĺĭŅĲ ņŁĭłňŀņľ.

ėĻ ŅĸŃ ĵĺĶņĹŎľńĶŊŃ On behalf of the management



Άρτος
Pita Bread
Έξτρα ελαιόλαδο 

 ............Τζατζίκι (γιαούρτι, αγγούρι,  
σκόρδο, καρότο, άνηθος, 
ελαιόλαδο, ξύδι)

Σπιτική καπνιστή μελιτζανοσαλάτα   ............
(καπνιστή μελιτζάνα, κρεμμύδι,
ελαιόλαδο, ξύδι, μαϊντανός)

 ............Ταραμοσαλάτα (λευκός 
ταραμάς, ψωμί, κρεμμύδι, 
ελαιόλαδο, λεμόνι)

 ............Φάβα Φενεού από  λαθούρι  
(με καραμελωμένα   κρεμμύδια) 

Bread
Pita Bread
Olive oil

Tzatziki (yogurt, cucumber, garlic, 
carrot, dill, olive oil, vinegar)

Homemade smoked aubergine salad 
(smoked aubergine, onion, olive oil, 
vinegar, parsley)

Homemade Taramosalata 
(fish roe salad with white tarama, 
bread, onion, lemon juice, olive oil) 

Split peas «fava»  
(with caramelized onions)

 ............Σπιτικά ντολμαδάκια 
(αμπελόφυλλα, ρύζι, μυρωδικά ) 
σερβίρονται με σως γιαούρτι - άνηθο

Homemade stuffed vineleaves 
(vineleaves, rise, hearbs)
served with yogurt-dill sauce



 ............Βαρελίσιο τυρί Κεφαλονιάς  
(τυλιγμένo σε τραγανό χωριάτικο  
φύλλο με μέλι & μαυροκούκι)

 ............Ντοματοκεφτέδες 
(με κρεμμύδι & φρέσκια μέντα) 

 ............Φρεσκοκομμένες 
πατάτες τηγανιτές

Ποικιλία μανιταριών σωτέ  ............
αρωματισμένα με θυμάρι 
& σκόρδο  

  Kefalonian white cheese
(wrapped in a crispy crust with honey and 
black sesame)

Tomato-fritters
(with onion and fresh mint)

Fresh french fries

 
 
Variety of sauteed
mushrooms flavored with
thyme and garlic



 ............ Γαύρος μαρινάτος σπιτικός 
(σε ελαιόλαδο με ξύδι & 
σκόρδο)  

Χταπόδι* ψητό στα κάρβουνα  ............

 ............Φρέσκα μύδια αχνιστά 
(σε σάλτσα μουστάρδας) 

 ............Καλαμάρι* ψητό 
(σερβίρεται με φάβα)

• κατεψυγμένο προϊόν

Homemade marinated fresh white    
bait (in olive oil with vinegar & garlic) 

Grilled octopus*

Steamed fresh mussels 
(in mustard sause)

Grilled squid* 
(served with fava) 

• frozen food

 ............Γαρίδες σαγανάκι 
(με ούζο & βαρελίσιο 
τυρί Κεφαλονιάς )

Saganaki shrimp 
(with ouzo & Kefalonian 
white cheese)  

 ............Σεβίτσε λαβράκι μαριναρισμένο 
σε εσπεριδοειδή σε βάση 
από πουρέ γλυκοπατάτας 

Seabass Ceviche marinated in citrus 
based on sweet potato puree

Καραβιδόψιχα*   ............

 ............ 

Crayfish* fried

Sautéed scallops, cauliflower puree, 
oil from cefalonian spicy sausage

Αχινοσαλάτα, ελαιόλαδο, λεμόνι    ............

Χτένια σωτέ, πουρές κουνουπίδι, 
λάδι από κεφαλονίτικο πικάντικο 
λουκάνικο

Sea Urcin, olive oil, lemon



Παραδοσιακή χωριάτικη σαλάτα 
(με βαρελίσιο τυρί Κεφαλονιάς & 
κάπαρη)  

 ........

 ........Κριθαρένια (ντοματίνια, 
αγγούρι, ρόκα, κατίκι 
∆ομοκού σε κρίθινο μπολ) 

........Σαλάτα Vasso’s 
ποικιλία πράσινων λαχανικών, 
ντομάτα, αγγούρι, πιπεριές, ελιές, 
κάπαρη, φρέσκο κρεμμυδάκι, πιπεριά 
τουρσί, αγγουράκι τουρσί, κρουτόν, 
μυζήθρα, βινεγκρέτ) 

 ........Ανάμεικτη πράσινη σαλάτα  
(με καρύδια, παντζάρια, 
ανθότυρο, βινεγκρέτ παντζαριού) 

 ........Buffalo mozzarella 
(με ντοματίνια, ρόκα 
& αρωματικό λάδι βασιλικού ) 

Χόρτα εποχής  ........

 ........Βαρελίσιο τυρί Κεφαλονιάς 

Γραβιέρα Κεφαλονιάς  ........

Traditional greek salad 
(with Kefalonian white cheese & 
capers)

Barley salad (cherry tomatoes,  
cucumber, rocket, «katiki» cheese 
in «barley bowl»)

Vasso’s salad (variety of green  
vegetables, tomato, cucumber, peppers, 
olives, capers, fresh onion, pickled 
pepper, pickled cucumber, crouton, 
«mizithra» cheese, vinegret sauce)

Mixed green salad 
(with walnuts, beetroot, ricotta 
cheese, beetroot vinegret sauce)

Buffalo mozzarella 
(cherry tomatoes, rocket
& aromatic basil oil)

Boiled seasonal greens

 ........Buffalo mozzarella

Kefalonian white cheese 

Kefalonian Gruyere 

Buffalo mozzarella



Ρωτήστε το σερβιτόρο για το πιάτο ηµέρας 

Ask the waiter for today's special



 ............ Σπαγγέτι με φρέσκια ντομάτα,     
μοτσαρέλα burrata & βασιλικό 

Πέννες με κοτόπουλο & μανιτάρια    ............
(ένας κλασικός συνδυασμός με τρυφερά 
φιλετάκια από μαριναρισμένο κοτόπουλο 
φρέσκα μανιτάρια, απαλή γεύση σκόρδου
& παλαιωμένη παρμεζάνα) 

 ............Ριζότο μανιταριών Porcini 
(λευκά μανιτάρια, πλευρώτους 
&  άγρια μανιτάρια)

* Επιλογή ζυμαρικών χωρίς γλουτένη.

* Ρωτήστε μας για vegeterian επιλογές &
για ζυμαρικά χωρίς γλουτένη.

Τα ζυμαρικά μαγειρεύονται τη στιγμή 
της παραγγελίας με αγνά υλικά.

Spaghetti with fresh tomato 
mozzarella burrata & basil)

Penne with chicken & mushrooms
(a classic combination with tender, 
marinated chicken fillets, fresh  
mushrooms, gentle taste of garlic & aged 
parmesan)

Risotto with mushrooms Porcini
(fresh white mushrooms, pleurotus, portsini)

* Choice for gluten free pasta.

* Ask for vegeterian-gluten free pasta.

Pasta is cooked upon ordering with 
fresh ingredients.



 ............Γαριδομακαρονάδα 
(λιγκουίνι, φρέσκιες γαρίδες, 
φρέσκια ντομάτα, σκόρδο, ελαιόλαδο, 
βασιλικός, μαϊντανός)

Αστακομακαρονάδα με το κιλό       ............
(φρέσκος αστακός, λιγκουίνι, 
φρέσκια ντομάτα, σκόρδο, ελαιόλαδο, 
βασιλικός, μαϊντανός)

 ............Κριθαρότο με γαρίδες 
(κριθαράκι, φρέσκιες γαρίδες, 
φρέσκια ντομάτα, σκόρδο, 
κρεμμύδι, βασιλικός, μαϊντανός)

* Επιλογή ζυμαρικών χωρίς γλουτένη.

Τα ζυμαρικά μαγειρεύονται τη 
στιγμή της παραγγελίας με αγνά 
υλικά.

Linguini with shrimps 
(linguini, fresh prawns, tomato, galric, 
olive oil, basil, parsley)

Linguini with lobster per kilo
(fresh lobster, linguini, tomato, garlic, 
olive oil, basil, parsley)

Orzo pasta with fresh shrimps   
(orzo pasta, fresh shrimps, tomato,  
garlic, onion, basil, parsley)

* Choice for gluten free pasta.

Pasta is cooked upon ordering with 
fresh ingredients.

 ............Σπαγγέτι από μελάνι  
σουπιάς με φρέσκο ψάρι & 
πικάντικη σάλτσα ντομάτας

Cuttlefish ink spaghetti with  
fresh fish & spicy tomato 
sauce 

 ............Κριθαρότο θαλασσινών 
από μελάνι σουπιάς 
(γαρίδες, όστρακα, καλαμάρι)  

Orzo sea food pasta with 
cuttlefish ink
(shrimps, shellfish, squid)

 ............Σπαγγέτι με όστρακα & ούζο
(σπαγγέτι, όστρακα, ούζο, σκόρδο 
μαϊντανός, ελαιόλαδο, βασιλικός)  

Shellfish spaghetti with ouzo 
(spaghetti, shellfish, ouzo, garlic, 
parsley, olive oil, basil)



............Φρέσκα ψάρια (κιλό)  
(συναγρίδα, φαγκρί, 
μπαρμπούνια, σκαθάρι, τσιπούρα 
πελαγίσια) 

Ξιφίας φρέσκος (μερίδα) 
(σερβίρεται με σαλάτα, πατάτες σωτέ  
με σκόρδο & δεντρολίβανο)

............Τόνος φρέσκος φιλέτο (μερίδα)
(σερβίρεται με σαλάτα, πατάτες σωτέ  
με σκόρδο & δεντρολίβανο)

Γαρίδες φρέσκιες (μερίδα)  ............

Αστακός φρέσκος (κιλό) ............

Βασιλικό καβούρι (κιλό) ............

Καραβίδες (κιλό) ...........

Ψαρόσουπα με ψάρι προτίμησης ............
(προετοιμασία 50 λεπτά) 

Οι αστακοί και τα ψάρια μας είναι  
αλιευμένα στην περιοχή της Κεφαλονιάς.

Fresh fish (price per kilo)
(red snapper, red mullets, black 
bream, white bream)

Fresh Sword fish (portion) 
(served with salad, sauteed  
potatoes with garlic & rosemary) 

Fresh Tuna fillet (portion)
(served with salad, sauteed
potatoes with garlic & rosemary) 

Fresh Prawns (portion)

Fresh Lobster (price per kilo)

Royal Crab (price per kilo)

Crayfish (price per kilo)

Fish soup with desired fish
(preparation time 50 min)

in the Kefalonia region.

............



Σπιτικό μυρωδάτο μπιφτέκι 
σερβίρεται με αρωματικό ρύζι

............

............Κοτόπουλο φιλέτο  
(μαριναρισμένο με μουστάρδα)
σερβίρεται με αρωματικό ρύζι 

............

Rib eye ( Black Angus)  ............
Σερβίρεται με σαλάτα, πατάτες σωτέ 
με σκόρδο & δεντρολίβανο 

* Επιλογή γαρνιτούρας

* Αρωματικό Ρύζι
* Ψητά λαχανικά
* Ανάμεικτη σαλάτα (ρόκα, 
σπανάκι, λόλα,ντοματίνια ) 
* Πατάτες σωτέ με σκόρδο
& δεντρολίβανο 

Homemade beef burger  
served with aromatic rise

Chicken fillet   
(marinated with mustard)
served with aromatic rise

Large beef steak (900 - 1.100gr) 
Served with salad, sauteed  
potatoes with garlic & rosemary  

Rib eye (Black Angus)
Served with salad, sauteed
potatoes with garlic & rosemary

* Selection of garnish

* Aromatic Rice
* Grilled vegetables
* Mixed salad (arugula,

spinach, lola, cherry tomatoes)
* Sauteed potatoes with garlic

& rosemary

Σταβλίσια μπριζόλα από   
Μοσχίδα (900 - 1.100gr)  
Σερβίρεται με σαλάτα, πατάτες σωτέ
με σκόρδο & δεντρολίβανο 

............Χοιρινό σουβλάκι 
μαριναρισμένο
σερβίρεται με πατάτες τηγανιτές 

Marinated  pork souvlaki
served with fresh french fries



 ............

 ............

 ............

 ............

 ............

 ............

 ............

 ............

 ............

 

Coca-Cola, Light, Zero 250ml 

Πορτοκαλάδα Λουξ 250ml 

Λεμονάδα Λουξ 250ml 

Sprite 250ml 

Τόνικ 250ml 

Σόδα 250ml  

Ξινόνερο 750ml

Χυμός πορτοκάλι

Νερό εμφιαλωμένο 
γυάλινο μπουκάλι 1lt 

Νερό ανθρακούχο 330ml 
 

 ............

 ............

 ............

 ............

Heineken 500ml 

Alfa 500ml 

Fix free 500ml 

Fix & Mythos βαρελίσια μικρή  ............

Fix & Mythos βαρελίσια μεγάλη       ............

Coca-Cola, Light, Zero 250ml 

Lux orange 250ml 

Lux lemon 250ml 

Sprite 250ml

Tonic water 250ml 

Soda water 250ml 

Xinonero 750ml

 Freshly squeezed orange juice 

Natural Water 
1t glass bottle 

Sparkling Water 330ml 

Heineken 500ml

Alfa 500ml

Fix free 500ml

Fix & Mythos draught small beer 

Fix & Mythos draught large beer

Μάμος 500ml Mamos 500ml  ............



 .........

 .........

 .........

 .........

Νες καφέ 

Καπουτσίνο 

Εσπρέσσο 

Ελληνικός 

Τσάι  .........

 .........

 .........

 .........

Καραφάκι ούζο Πλωμάρι   

Καραφάκι ούζο Βαρβαγιάννη 

Ούζο ποτήρι 

Καραφάκι τσίπουρο Τσιλιλή

Καραφάκι τσίπουρο Αποστολάκη

Καραφάκι τσίπουρο Αγιονέρι

Καραφάκι τσίπουρο Ηδωνικό

 .........

 .........

Nescafe

Cappuccino

Espresso

Greek coffee

Tea

Carafe ouzo ‘Plomari’ 

Carafe ouzo ‘Varvagianni’ 

Ouzo by the glass 

Carafe tsipouro Tsilili 

Carafe tsipouro Apostolaki 

Carafe  tsipouro Agioneri

Carafe  tsipouro Idoniko  

Tsipouro by the glass

 .........

 .........

Τσίπουρο ποτήρι  .........



Αμυγδαλόπιτα με κρέμα παγωτό ............

 ...........Πανακότα με σως σοκολάτας 

Μους Σοκολάτας  ............

Πορτοκαλόπιτα 
με κρέμα παγωτό

  ............

Σουφλέ σοκολάτας  ............

Τα γλυκά 
παρασκευάζονται στο 
εστιατόριό μας 

Almond cake with vanilla ice-cream

Panacota with bitter chocolate sauce

Chocolate mouse

Sticky orange pudding with 
vanilla ice-cream

Chocolate souffle

The desserts are made 
in our restaurant



Για το μαγείρεμα χρησιμοποιείται έξτρα παρθένο ελαιόλαδο.
Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις.

Αγορανομικός υπεύθυνος: Κουλουμπαρίτση Βασιλική.

We use only extra virgin olive-oil for all cooking purposes.
All taxes included in prices.

Kouloumparitsis Vassiliki, responsible for health, sanitation and market regulations.



Φισκάρδο 
Κεφαλονιά
Τ: +3026740 41276




